
Menu’ Pasqua e Pasquetta

Secondi Pesce

rittura � 16,00Bis di F
( Calamari e Gamberi )

rigliata � 1 ,50Bis di G 9
( 4 Gamberoni , 3 Scampi  )

Secondi Carne e Vari
agliata di manzo all’aceto balsamico T

rucola e grana � 16,00
   � ,50Scaloppine di Pollo alla Boscaiola 12

( Porcini, Pancetta, con Speck a Jiulienne e Grana a Scaglie ) 

Primi Pesce
Spaghetti allo Scoglio  � 15,50( in Rosso)

nocchi Sapore di Mare � 12,50G
( ) Gamberi, Cappesante, Zucchine 

 � 14,50Tagliatelle Delizia di Mare
 ( Con Scampi Sgusciati, Cappesante e

Rucoletta ) (in Bianco)

Primi Carne e Vari
� 12,50Tortelli Ragù di Cingliale 

( Burro e Salvia)

agliatelle Porcini  � 12,50T
(  Porcini , Radicchio di Treviso ,Condite :

Ricotta Affumicata e Noci)

� 9,50L  asagne al Ragù

Contorni � 4,00
atatine fritte      agioli e Cipolla      agiolini lessiP FF

nsalata mistaI

Antipasto Pesce

isto Guazzetto  � 12,50M

Insalata di Mare � 13,00 

Antipasto Carne e Varie

ntipasto all’ taliana � 11,50A I
( Crudo, Speck, Porchetta con Formaggio Montasio )

A Antipasto llegro � 12,50
( Soppressa, Formaggio Montasio e Olive Nere)
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